-MITTAGSKARTE-

Dienstag 23. Juli - Freitag 26. Juli 2024

MITTAGSMENUS WAHLWEISE MIT:
Lunch menus optionally with:

Gedampfte Gemise Dumplings mit Chili-Sesam-Dip
Steamed vegetable dumplings with chilli-sesame sauce

Sauer-pikante Suppe mit Entenfleisch, Gemise und Schnittlauch
Sour-spicy-soup with duck, vegetalbes and chives

M1 - Bun Nem Chay ............................................................................................... 11.50€

Vegane Frihlingsrollen auf frischem Salat und dinnen Reisnudeln
ganiert mit Erdnussen, Koriander und Minze

Vegan springrolls on fresh salad and thin ricenoodle

with coriander and mint

LY 5 X G- X 0= o T 13.00€

Gebratenes Hihnchenfleisch mit Zucchini, Champinons, Brokkoli
Karotten und Chinakohl in Curry-Sof3e serviert mit Reis

Grilled chicken with zucchini, mushrooms, broccoli, carrots and

chinese cabagge in curry sauce served with steamed rice

M 3- BO XAO RAU +irrrrrrm i s 13_50€

Scharf gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Paprika
Chinakohl und Sojasprossen in Sojasol3e serviert mit Reis

Grilled spicy beef with onions, garlic, ginger, bellpepper, chinese cabbage

and beansprouts in soy sauce served with steamed rice

M 4 - R A Y =Y Y 14.50€

Knusprige Ente auf Satee-Erdnussof3e mit Sojasprossen, Zucchini
Champinons und Paprika serviert mit Reis
Crispy duck on zucchini, sugar snap, oyster mushrooms, broccolj, chinese
cabbage and carrots in yellow curry served with steamed rice

|ngwer-|_imonade mit Litschisaft o3| ...................................................................... 3.50€



